GASTRONOMIE

Wijndomein Nobel

Exclusieve wijn onger de Belgische zon

Zeggen welke
van onze wijnen mijng
Javoriet is, is moeilijk
Dal'is zoals zeggen =
welke van je kinderen
je het liefste ziet.
Dat kan je niet.”

LAURENCE DE KERPEL
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In Lochristi vinden we de groene

velden van Nobel, een jong wijndomein
van 5,5 hectare met een oprijlaan

die doet dromen van zuiderse landerijen
in de Provence. Niet dat dat moet,

want wijngaard Nobel is het bewijs dat
goede wijn even goed uit eigen land kan
komen. We ontmoeten Joris Van Duffel

en Laurence De Kerpel, die 7 jaar geleden
hun wijnavontuur begonnen op de zandige
grond van Oost-Vlaanderen.
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Uit de hand gelopen hobby

“De wijngaard is oorspronkelijk gestart
als hobby, op een halve hectare”, ver-
telt Joris. “We hebben de wijncultuur
van thuis meegekregen, en hebben alle
twee groene vingers en een enorme
liefde voor buiten zijn. Als je wijnliefheb-
ber bent, dan is het de ultieme droom
om de drank zelf eens te maken en te
kijken en experimenteren hoe bepaalde
smaken tot stand komen.”

Die liefde voor werken in de open
lucht is uiteraard belangrijk, want dat is
waar bijna al het werk gebeurt. “We pas-
seren per jaar gemiddeld zo'n 15 tot 18
keer bij elke wijnstok. Je moet snoeien,
opbinden, bemesten, aftoppen, ontbla-
deren, netten hangen tegen de vogels,
onkruid verwijderen, en uiteraard pluk-
ken. Eind januari, wanneer de zwaarste
vorst voorbij is, beginnen we met snoei-
en. Tijdens die wintersnoei wordt de
vruchtboog gemaakt voor het volgende
jaar. Begin oktober oogsten we, waarna
we nog anderhalve maand werk hebben
in de wijnkelder.”

Belgié als opkomend wijnland
Hoewel onze Belgische wijnsector nog
relatief jong is in vergelijking met Frank-
rijk of Itali€, zijn we een mooie inhaalbe-
weging aan het maken. “In 2015 heeft
Belgié voor de eerste keer meer dan 1
miljoen liter wijn geproduceerd. Ook dit
jaar zijn er opnieuw enkele wijnbouwers
bijgekomen. Uiteraard is het in Belgié
een grotere uitdaging. We hebben na-
melijk meer natuurlijke vijanden dan in
het Zuiden: meer vorst en hagel, meer
regen en dus meer schimmel, en na-
tuurlijk minder zon.

Goede bodem

“Maar we hebben dan weer geluk met
onze bodem”, weet Joris. Lochristi, en
bij uitbreiding Oost-Vlaanderen, wordt
gekenmerkt door een zandige grond
met kiezels in. “En dat is goed, want een
druivelaar heeft nood aan een arme bo-
dem. Als de grond te vruchtbaar is, dan
krijg je te veel druiven. Een plant ver-
deelt haar voedingstoffen over al haar
vruchten, dus hoe meer druiven, hoe
minder smaak per druif. En dat heeft
een negatief effect op de kwaliteit van
de wijn. Tijdens een goed jaar, wanneer
we veel zon en weinig vorst hebben ge-
had, moeten we zelfs groensnoeien. We
halen dan een deel druiven in een vroeg
stadium weg, zodat de smaak en de
kwaliteit van de wijn top blijft.”
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Passie en hard werk

De wijnsector is als geen ander afhan-
kelijk van de natuur. “Maar dat heeft zijn
charmes. Je krijgt iets waar je mee aan
de slag moet gaan. De opbrengst in wijn
hangt af van de opbrengst van de na-
tuur. Je kan niet bijproduceren. Je moet
het een jaar lang doen met de middelen
die je gekregen hebt. Een bierbrouwer
kan bij wijze van spreken elke maand
opnieuw beginnen als hij niet tevreden
is. Bij ons moet het direct goed zijn. Dat
houdt je zeer alert en maakt elke kleine
actie interessant. Je steekt er je hart en
ziel in. Die passie moet je hebben. Het
is voor veel mensen een droom, maar je
mag niet vergeten dat het hard werken
is. Het hele jaar door.”

8 druivensoorten

Wijndomein Nobel is gestart met 3
druivensoorten. “De Chardonnay is een
dankbare druif waarmee je zowel noor-
delijk als zuidelijk goede wijn kan ma-
ken. De Johanniter is een sterk ras,
gemaakt om het goed te doen in noor-
delijke gebieden”. Deze druif is een
nieuwere variéteit die veelal in Duits-
land geteeld wordt. “Daarnaast hebben
we nog de rode Regent. Een jaar later
hebben we onze Pinot Noir aangeplant,
en binnen enkele jaren kunnen we de
druiven plukken van onze recent aange-
plante Pinot Blanc, Pinot Gris, Acolon,
en Auxerrois.”

»
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“Een bierbrouwer kan bij
wijze van spreken elke maand
opnieuw beginnen als hij niet
tevreden is. Wij hebben maar
één kans per jaar: het moet
goed zijn.”

JORIS VAN DUFFEL

EXCLUSIEVE SELECTIE

Nobel is een relatief jonge wijngaard met een beperkte productie.
Van de rode Regent worden er momenteel maar een 350-tal flessen
verkocht, een fractie van de 9.000 flessen die de wijnbouwers

vorig jaar produceerden. Exclusief is een understatement! Je kan

de lokale topwijn vinden bij wijnhandelaars en de betere restaurants
in de omgeving van Gent en op het wijndomein zelf.

Een afspraak maken kan via www.wijndomeinnobel.be.
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“We hebben enkele hectares bijgeplant,
zowel wit als rood. Een druivelaar heeft
3 zomers nodig vooraleer ze kwalitatie-
ve druiven voortbrengt, dus binnen dit
en drie jaar kunnen we meer flessen
aanbieden.”

Gouden en zilveren medaille

“Zeggen welke van onze wijnen mijn favo-
riet is? Moeilijk. Dat is zoals zeggen wel-
ke van je kinderen je het liefste ziet. Dat
kan je niet”, lacht Laurence. “Elke wijn
heeft zijn eigen situatie waar die best
tot zijn recht komt. Warm weer vraagt
bijvoorbeeld om rosé, en rood vliees om
een rode wijn." Joris gaat verder: “onze
Johanniter wel enkele prijzen gewon-
nen,” gaat Joris verder. “Onder andere
de Gouden Medaille Beste Belgische
wijn 2016 en de Zilveren Medaille op de

BREED PALET AAN SMAKEN EN KLEUREN

De prijswinnende Nobel Johanniter witte wijn kenmerkt zich
door een fruitig karakter met aroma’s van citrusvruchten
en appels, ondersteund door een subtiele ondertoon

van wilde bloemen. Het ideale gezelschap bij lichte salades,
zeevruchten en lentegroenten dus. Naast deze witte wijn
biedt de wijngaard ook een Chardonnay aan, een rode Regent
en een gastronomische rosé: een uitgebalanceerde blend

van Pinot Noir en Cabernet Cortis.
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“Bij degustatiesessies

spelen we hard in op

de beleving van de mensen
die de wijngaard bezoeken.
Wat aan die ranken hangt,
resulteert in wat er in

hun glas komt. Dat spreekt
uiteraard tot de verbeelding.”

JORIS VAN DUFFEL

Concours Mondial de Bruxelles in 2017.
De wijn wordt blind geproefd en gequo-
teerd op frisheid, balans, geur en kleur.”

De oogst als ‘grand finale’

“Het is hard werken, maar dat is het ze-
ker waard. De zomer is de mooiste tijd
van het jaar op de wijngaard, wanneer
de vruchten zichtbaar groeien. Maar de
oogst is uiteraard het hoogtepunt. Je
ziet eindelijk het resultaat van je harde
werk. Daar doe je het voor.”

“Dat ervaren ook de mensen die
onze wijngaard komen bezoeken voor
een degustatiesessie”, vertelt Lauren-
ce. “Ze worden verwelkomd door de
ogenschijnlijk eindeloze velden met
groene wijnranken. Ze zien dat we klein-
schalig werken, en dat alles in huis ge-
maakt wordt. Wat aan die ranken hangt,
resulteert in wat er in hun glas komt.
Dat spreekt uiteraard tot de verbeel-
ding. Op die manier proberen we de be-
levenis, onze belevenis, door te geven.”
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